
AMOUSE BOUCHE

Baccalà mantecato, pasta frolla sablè, zest di limone

Creamed codfish, sablé shortcrust pastry, lemon zest

ANTIPASTO / APPETIZER

Capasanta al burro nocciola, spuma di barbabietola rossa, clorofilla di prezzemolo

Seared scallop with brown butter, red beetroot mousse, parsley chlorophyll

PRIMO / PASTA

Paccheri mantecati allo zafferano, cozze e carciofi croccanti

Paccheri pasta with saffron, mussels, crunchy artichoke

SECONDO / MAIN COURSE

Filetto di ombrina boccadoro, carote, zenzero e salicornia

Fillet of Atlantic croaker fish, ginger, carrot and samphire

DOLCE / DESSERT

Sfoglia scomposta, lemon curd e cremoso alla vaniglia

Puff pastry, lemon curd and vanilla cream

130€ per persona / per person 

Include acqua, caffè e un flute di prosecco a mezzanotte per brindare al nuovo anno

mentre vi godete lo spettacolo dei fuochi d’artificio

 Includes water, coffee and a midnight glass of prosecco to toast the New Year while

enjoying a spectacular fireworks display

+39 041 2717811 | info@indigovenice.com

www.indigovenice.com | @hotelindigovenice

Happy New Year
Capodanno 2024

New Year's Eve 2024


