
ANTIPASTI - STARTERS SECONDI PIATTI - MAIN COURSES 

Baccalà fritto in panko, crema di ceci, polvere di olive taggiasche, mostarda di cipolla rossa 

di Tropea 

Crispy panko-fried cod, chickpea cream, Taggiasca olive powder, red onion 

mustard 

17 Filetto di manzo ai ferri, rösti di patate 

Grilled beef fillet, potato rösti 

35 

Polipo arrosticciato, pomodorino confit, crema di burrata pugliese, anacardi tostati, 

riduzione di aceto balsamico 

Seared octopus, confit cherry tomato, creamy Apulian burrata cheese, toasted 

cashew, balsamic reduction 

20 Filetto di branzino al vapore, dadolata di verdure croccanti 

Steamed seabass, medley of crunchy vegetables 

24 

Tris di capasanta “au gratin”, insalata misticanza, salsa tartara 

Scallops “au gratin”, mixed greens, tartar sauce 

19 

Trancio di ombrina al forno, spinaci al burro, crumble di tarallo pugliese e semi di finocchio 

Oven baked croaker fish fillet with buttered spinach, Apulian Tarallo 

crumble and fennel seeds 

26 

Carpaccio di manzo con lamponi freschi, frutto del cappero, mandorle crocccanti 

Beef carpaccio with fresh raspberries, caper flower, crunchy almond  

18 Hamburger di manzo, edamer, bacon croccante, pomodoro fresco, insalata 

Beef burger with Edam cheese, crispy bacon, fresh tomato, lettuce 

25 

 

PRIMI PIATTI - PASTA DISHES 

DOLCI - DESSERT 

Fusillone, crema di broccoli, guanciale croccante, pomodoro infornato, noc- ciole tostate 

Fusillone pasta, broccoli cream, crispy pork cheek, baked tomato, toasted hazelnut 

17 Tiramisù tradizionale fatto in Casa 

Traditional homemade tiramisu 

10 

Bigoli, code di gambero, julienne di zucchine, menta fresca 

Bigoli pasta, prawn tail, zucchini julienne, fresh mint 

18 Panna cotta fatta in Casa ai frutti di bosco 

Homemade panna cotta with wild berries 

10 

Crema di piselli, i suoi germogli, stracciatella pugliese, crostino dorato al 
rosmarino 

Pea velouté and its sprouts, Apulian stracciatella, golden rosemary crostino 

 

14 Macedonia di frutta fresca 

Fresh fruit salad 

10 

Mezze maniche alla carbonara 
Mezze maniche pasta with traditional carbonara sauce 

Selezione di gelato 

Selection of Italian gelato 

10 
17 

RISTORANTE aperto dalle 19.00 alle 22.30 - BAR aperto tutti i giorni dalle 12.00 alle 24.00 

RESTAURANT open from 7pm to 10.30 pm - BAR open every day from 12 pm to 12 am 

 


